la carte sucree

Les Mignardises

Tartelettes

[0.90cts piece]
. Creme pdtissiére, fruits de saison

. Ganache chocolat noir, caramel beurre salé
. Biscuit palet breton et fruits de saison cuit
. Poire amandine
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les Verrines
[1.80€ piece]
. Citron meringuée : biscuit, créme citron, meringue

. Fagon fafin : biscuit, créme vanille, pommes caramélisées, caramel beurre salé
. Rocher : biscuit, ganache chocolat, praliné, amandes torréfiés, un rocher

. Fruits rouges : biscuit, créme vanille, coulis de fruits rouges

. Exotique : biscuit, créme noix de coco, coulis mangue passion
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les bouchées

[1.80€ piéce]
. Financier pistache, créme framboise, framboises fraiches
. Brownies
. Tigrés
. Krunchy de mr Michalak
— 0O R

les entremets
[1.80€ piece]
. Royal : biscuit amande, croustillant praliné, mousse chocolat

. Pop-pécan : biscuit noix de pécan, croustillant pécan, ganache montée pop-com, insert caramel
beurre salé

. Fruits rouges : biscuit vanille, créme vanille, gelée de fruits rouges
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Lles Macarons
[1.20€ piece]
les parfums sont & refrouver dans la boite & macarons.
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Les plateaux & les box

les plateaux de mignardises

['essentiel le plaisir le prestige
12 pieces 20 pieces 25 piéces
14€ 23.50€ 29¢

-4 Minis farfelettes chocolat -5 minis tarteleftes poire

-3 minis tartelettes

fruits de saison caramel amandine
-3 verrines citron -4 Verrines fruits rouges -5 verrines facon tatin
meringué -4 Financiers pistaches -5 Krunchy de mr
-3 bouchées tigrés framboises michalak
-3 macarons vanille -4 Royals -5 pop-pécans
-4 Macarons praliné -5 macarons chocolat
lait
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les box

Spécial golter | Cookies en folie la sweet table

8 pieces 12 piéces i
i fi 12 pieces
24¢€
-2 brownies -3 cookies pépite de chocolat | -3 pop cakes nutella

-3 cookies 3 chocolats
-3 cookies pralines rose
-3 cookies cacahuétes

-3 magnum cakes
framboise

-3 magnum cakes caramel
-3 cupcakes vanille

-2 cookies pépites de
chocolat

-2 cupcakes vanille

-2 tigrés
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Patisserie traditionnelle

Piéce montée traditionnelle :
4.50€ par personne

les 3 choux et nougatine

Entremets :
o le royal, 4€ la part

biscuit amande, croustillant praliné, mousse chocolat
le 4 personnes & 15€.  le 6 personnes a 23€. e 8 personnes a 31€.

o le Poppécan, 4€ la part
biscuit noix de pécan, croustillant noix de pécan, ganache montée pop-com, insert caramel beurre
salé, glagage rocher

le 4 personnes & 15€.  le 6 personnes a 23€. le 8 personnes a 31€

Les tartes :
o Lo framboise 3.50€ la part

P&fe sucré amande, créme d'amande et morceaux de framboises, framboises pépins, ganache
montée vanille, framboises fraiches.
la 4 personnes & 13€ la 6 personnes a20€ la 8 personnes & 26€

« La citron meringué 3.50 € la part
Péte sucré amande, créme citron , meringue
la 4 personnes a 13€ la 6 personnes & 20€ la 8 personnes a 26€

Les pavlovas :
3.50 € la part

« Fruits rouges

meringue, chantilly vanille, coulis fruits rouges, fruits rouges frais

« Exofiques
meringue, chantilly vanille ou noix de coco, coulis passion mangue, fruits exotiques frais

Le flan :
 Traditionnel 2.50€

pate feuilletée artisanale, créme vanille
le 4 personnes a 9€ le 6 personnes & 14€ la 8 personnes & 19€
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Le cake design

Pour vos sweets tables:

minimum pour & personnes

Les popcakes: 1€50

parfums: vanille, chocolat, praling, caramel, fraise, framboise, noix de coco, passion, nutella, citron, spéculoos,
pistache.

couvertures: chocolat blanc, noir, lait, dulcey ou fagon rocher.

Les magnums cakes: 2€

parfums: vanille, chocolat, praliné, caramel, fraise, framboise, noix de coco, passion, nufella, citron, spéculoos,
pistache.
couvertures: chocolat blanc, noir, lait, dulcey ou fagon rocher.

Les cupcakes: 2€50

parfums biscuits: vanille, chocolat, citron, noix de coco, amande.

fourrages: vanille, chocolat, praling, caramel, fraise, framboise, noix de coco, passion, nutella, citron, spéculoos,
pistache.

foppings: vanille, chocolat, praliné, caramel, noix de coco, nutella, citron, pistache, spéculoos, fraise, framboise,
passion.

Pour vos évenements:

minimum pour & personnes

Les numbers cakes/ letter cakes: 4€ la part

minimum & personnes

biscuits: pate sucré amande, nature, noisette, cacao ou biscuit Joconde nature, amandes, noisette, cacao.
crémes: vanille, chocolat, praling, caramel, fraise, framboise, noix de coco, passion, nutella, citron, spéculoos,
pistache.

décorations selon les godts: macarons, meringue, fruits frais, chocolats divers, fruits sec etc...

Les cakes designs & weddings cakes:

5.50€la part prix de départ modifiable suivant décoration demandée.

biscuits: vanille, cacao , nature

crémes: vanille, chocolat, praling, caramel, fraise, framboise, noix de coco, passion, nutella, citron, spéculoos,
pistache, m&m's, schoko-bons, oréo,

décorations: & déterminer par devis en fonction de vos envies.
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